Dies ist eine Beispiel Mittagskarte.

S p eis en ka rt e Unsere Mittagskarte wechselt taglich!

Zu jedem Gedeck: Tagessuppe und Tagesdessert

Gedeck 20,00 €
Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce dazu Pommes frites und Salat

Gedeck 19.00 € Vegan
Auflauf von Auberginen gefiillten Ravioli mit Blattspinat, Kirschtomaten, Sonnenblumenkernen
und Linsenkokoscreme dazu Salat in Vinaigrette

Gedeck 19,50 € Vegetarisch
;,Pilzpfanne‘* von frischen Pfifferlingen und Champignons in Kréuterrahmsauce dazu
gebratene Serviettenknddel und Salat

Gedeck 19,50 €
Dicke Bohnen mit Mettendchen, Kasseler und Salzkartoffeln

Gedeck 23.50 €
Gekochtes Rindfleisch in westfilischer Zwiebelsauce dazu Salzkartoffeln und Salat

Gedeck 19,50 €
Blattsalate in Balsamico-Dressing dazu gebratene Maispoulardenbrust, Friichte,
Baguette und Butter

Gedeck 25,00 €
Landschweinriickensteak mit Rosmarinkruste dazu griine Bohnen, Rostkartoffeln und Salat

Gedeck 26,00 €
Schweinemedaillons auf Champignon a la Creme dazu hausgemachte Spitzle und Salat

Gedeck 25,00 €
Schweinefiletspitzen in Cognac-Pfeffersauce dazu hausgemachte Spétzle und Salatteller

Gedeck 34,00 €

Rumpsteak gebraten mit Pfefferkruste dazu Rostkartoffeln und Salatteller

Gedeck 19,00 €

Holldndischer Matjes dazu griine Bohnen, Salzkartoffeln, Speckstippe und Salatbliite
Gedeck 27,00 €

Gebratenes Zanderfilet an Mandelbutter dazu Brokkoli, Salzkartoffeln und Salat
Gedeck 24.50 € filetiert gebraten 26,50 €

Forelle blau (gekocht) oder ,,Miillerin® (gebraten) mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln und Salat

Gedeck 25,50 € filetiert gebraten 27,50 €
Forelle gebraten mit Mandeln, zerlassener Butter, Salzkartoffeln und Salat

Seniorenteller 23,00 €
Schweinemedaillons auf Champignon a la Creme dazu hausgemachte Spétzle und Salat

Seniorenteller 24,00 €
Gebratenes Zanderfilet an Mandelbutter dazu Brokkoli, Salzkartoffeln und Salat

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 0,50 €

Zum Einpacken von Speisen, haben wir keine Moglichkeit mehr, bringen Sie sich lieber etwas mit!
(neue Gesetzgebung ,,Mehrwegverpackung')



Gadthaus Stevertal=

K nochenschinken mit Kauwtoffelsalat 14,00 €
Luftgetrockneter Mettwurst mit Kowtoffelsalat 14,00 €
Kasselerscheiben mit Kartoffelsalat 14,00 €
Holléndischer Gouda 14,00 €
Stevertalplatte mit EL und Koavtoffelsalat 17,00 €
Portion westf: Knochenschinken mit Brot und Butter 22,00 €
Suppenv

Vegane Linsen-Kokossuppe 7,00 €
Westfiilische Hochgeityuppe mit Einlage 7,50 €
Hauplypeiserv

Portion Rostkawrtoffeln mit 2 Spiegeleiern und Salat 12,50 €

,» Pigpfarune vow frischen Pfifferlingen und Chaumpignony
i Krauterrahwsouce dagw Sevviettenknsdel und Salat 19,50 €

Dicke Bohwen mit Mettendchen, Kasseler

uwnd Réstkawtoffelvw 19,50 €
Schweineschnitzel mit Réstkowtoffelw und Salat 18,50 €
Forelle ,blaw* (gekocht) oder ,Millerin/ ( gebraten)
mit zerl. Butter, Salgkartoffeln und Salat 24,50 €
Forelle gebraten mit Mandelbutter,
Salzkawtoffeln und Salat 25,50 €
Gekochtes Rindfleischv inv westfilischer Zwiebelsouice
mit Salgkowtoffeln und Salat 23,50 €

Kleine Portion 20,50 €
Dessert
Westfoalische Hervvencreme 6,20 €
»Coupe Déinemark’ Vanilleeis mit wourmer

Schokoladernsauce und Sahne 8,00 €
Heidelbeer -Panna Cottow an rote Griitze 8,50 €
Kokosmilch Creme bridée mit Erdlbeeren 8,80 €
Hausgemachtes Tiramisw mit verschiedenen Beeren 10,50 €
Eusbecher ,,Noisette

Schokoladen-, Walnusseis mit Krokent, Likdr, Sahne 9,00 €

Fiw jede Umbestellung berechnen wiv 0,50 €
Forelle filetieren 2,00 €




(Gadthaus Stevertal=

Speisenauswahl ab 17:00 Uhr

Vegane Linsen-Kokossuppe 7,00 €
Kresserahmsuppe 7,00 €
Westfédlische Hochzeitssuppe mit Einlage 7,50 €

Vorspeisen:
Weinbergschnecken ,,Burgunder Art“ im Hiuschen iiberbacken 15,50 €

Riucherlachs auf Reibekuchen mit Blattsalaten und Sauerrahm 15,50 €

Galia-Melone mit westfilischem Knochenschinken dazu
Schwarzbrot und Butter 13,50 €

Vegetarische Hauptgerichte:

Hausgemachter Pilzstrudel auf Blattspinat in Rahm dazu Salat 19,00 €

,,Pilzpfanne‘ von frischen Pfifferlingen und Champignons in
Krauterrahmsauce dazu Serviettenknddel und Salat 19,50 €

Veganer Auflauf von Ravioli mit Blattspinat, Kirschtomaten,
Sonnenblumenkernen und Linsenkokoscreme,

dazu Salat in Vinaigrette 19,00 €
Blattsalate in Balsamico-Dressing mit gebratenen Pilzen,

Baguette und Butter 17,00 €
Hauptgerichte:

Dicke Bohnen mit Mettendchen, Kasseler und Rostkartoffeln 19,50 €

Schweineschnitzel mit Pfifferling-Champignon-Rahmsauce,
Pommes frites und Salat 20,00 €

Gekochtes Rindfleisch in westfilischer Zwiebelsauce mit

Salzkartoffeln und Salat 23,50 €
Kleine Portion 20,50 €

Sauerbraten in Rosinensauce mit KartoffelkloBen, Apfelmus

und Salat 23,50 €
Kleine Portion 20,50 €

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 0,50 €

Zum Einpacken von Speisen, haben wir keine Méglichkeiten mehr, bringen Sie lieber etwas mit!
(neue Gesetzgebung ,,Mehrwegverpackung™)




erichte:

Q‘Landschweinriickensteak mit einer Rosmarinkruste tiberbacken
dazu griine Bohnen, Pommes frites und Salat

Salzkartoffeln und Salat
Kleine Portion

Rumpsteak mit einer Pfefferkruste {iberbacken dazu
Rostkartoffeln und Salatteller

Spitzle und Salatteller

Rinderfiletsteak mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise,
Rostkartoffeln und Salat

[ ammriicken in Kréutern gebraten an griine Bohnen dazu
Rosmarinkartoffeln und Salat

Forelle ,,blau“ (gekocht)
pder ,,Miillerin Art* (gebraten) mit zerlassener Butter,

Salzkartoffeln und Salat
Forelle filetiert

Forelle gebraten mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und Salat
Forelle filetiert

Gebratenes Zanderfilet an Safransauce dazu Blattspinat,
Salzkartoffeln und Salat

Kleine Portion

lﬁ_)essert:

Westfilische Herrencreme

,,Coupe Didnemark* Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Sahne
Heidelbeer-Panna Cotta an rote Griitze

Kokosmilch Creme briilée mit Erdbeeren

Hausgemachtes Tiramisu mit verschiedenen Beeren

Eisbecher ,,Noisette*

Schokoladen-, Walnusseis mit Krokant, Likor, Sahne

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 0,50 €

Zum Einpacken von Speisen, haben wir keine Méglichkeiten mehr, bringen Sie lieber etwas mit!
(neue Gesetzgebung ,,Mehrwegverpackung®)

Schweinelendchen mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise,

Rinderfiletspitzen in Rahmsauce mit Pfifferlingen und Champignons,

(Gadthaus Stevertal
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GGadthaus Stevertal =

‘Rindfleischsuppe mit Eierstich,
GrieBkloBchen und Blumenkohl 7,70 €

Schweineschnitzel mit
Mbhrengemiise und Pommes frites 12,50 €

Gebratenes Forellenfilet mit
zerlassener Butter, Brokkoli,

Salzkartoffeln und Salat 11,50 €

Fischstdbchen mit Méhren und

Salzkartoffeln 10,00 €

Hausgemachte Spétzle mit Tomatensauce 7,00 €

Chicken-Nuggets mit

Pommes frites 9,60 €
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(gadthaus Stevertal =

Dievutag - Freitag
von 12:00 - 21:00 Uhr

Vesperkouwte
Supperv
Tagessuppe 6,50 €
Westfilische Hochgeitsuppe mit Einlage 7;50€
Hauptypeisew
Hauwsgemachtes Tottchenw mit Brot 10,50 €

Portion Rostkawrtoffeln mit 2 Spiegeleiern und Salat 12,50 €
Rohkost-und Blattsalate mit gebratenen Champignons

Brot und Butter 17,00 €
dagww

hauwsgebackenes Brot belegt mit Knochenschinkewvv

wnd K aurtoffelsadat 14,00 €

hauwsgebackenes Brot belegt mit Hollindischem Goudaw 14,00 €

Stevertalplaite: hausgebackenes Brot belegt mit
verschiedenen hauwsmacher Wurstsortes

dagu Kawtoffelsalat und Spiegelei 17,00 €
Kristchenw nach Art des Hoauses

Kleines Schweineschnitzel mit Spiegelei dazuw

Rstkawtoffelnv und mit Salaten wmlegt 17,50 €

Blattyalate in Balsamicodressing mit
2 gebratenen Forellenfilety, Brot und Butter 22,00 €

Fuw jede Umbestellung bevechnen wir 0,50 €




