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Zu jedem Gedeck: Tagessuppe und Tagesdessert

Gedeck 19.80 €
Schweineschnitzel mit Pfifferlingrahmsauce dazu Pommes frites und Salat

Gedeck 18,50 €
Hausgemachter Pilzstrudel auf Lauchgemiise in Rahm dazu Salat

Gedeck 21,50 €
Gekochte Kalbszunge in Madeirasauce mit Salzkartoffeln und Salat

Gedeck 21,00 €
Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce dazu Kartoffelklofe, Salat und Apfelmus

Gedeck 18,50 €
Veganes Gratin von Hokaidoktirbis und Kartoffelgnoochi mit Kiirbiskernen
dazu Salat in Vinaigrette

Gedeck 18.50 €
Frische Pfifferlinge in Krauterrahmsauce mit gebratenen Serviettenknédeln und Salat

Gedeck 14,50 €
Omelette mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln und Salat

Gedeck 22.00 €
Landschweinriickensteak (aus offener Stallhaltung) mit Rosmarinkruste, griine Bohnen,
Rostkartoffeln und Salat

Gedeck 21.50 €
Maispoulardenbrust an Pflaumensauce mit Mandelbrokkoli, Kroketten und Salat

Gedeck 31,00 €
Rumpsteak mit Pfefferkruste tiberbacken dazu Rostkartoffeln und Salatteller

Gedeck 26,00 €
Gebratenes Lachsforellenfilet mit Senfsauce, Blattspinat, Salzkartoffeln und Salat

Gedeck 24,50 €
Gebratenes Zanderfilet auf Grillgemiise mit Pesto, Rosmarinkartoffeln und Salat

Gedeck 22.00 € filetiert gebraten 24,00 €
Forelle blau (gekocht) oder ,,Miillerin“ (gebraten) mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln und Salat

Gedeck 23.00 € filetiert gebraten 25,00 €
Forelle gebraten mit Mandeln, zerlassener Butter, Salzkartoffeln und Salat

Seniorenteller 18,00 €
Gekochte Kalbszunge in Madeirasauce mit Salzkartoffeln und Salat

Seniorenteller 22,00 €
Gebratenes Lachsforellenfilet mit Senfsauce, Blattspinat, Salzkartoffeln und Salat

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 0,50 €

Zum Einpacken von Speisen, haben wir keine Moglichkeit mehr (neue Gesetzgebung ,, Mehrwegverpackung")
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Schwittchev

K nochenschinken mit Kawtoffelsalat 12,50 €
Luftgetrockneter Mettwurst mit Koutoffelsalat 12,50 €
Kausselerscheiben mit Kowtoffelsalat 12,50 €
Holleindischer Gouda 12,50 €
Stevertalplatte mit EL und Kowtoffelsalat 15,50 €
Portion westf: Knochenschinken mit Brot und Butter 20,00 €
Supperv

Vegane Hokkaido-Kiwbis Kokossuppe 6,50 €
Westfilische Hochgeitsuppe mit Einlage 7,00 €
Hauptspeiserv

Portion Rostkawrtoffeliv mit 2 Spiegeleiern und Salat 11,00 €
Frische Pfifferlinge inv Kriuterrahmsouce
dafaowgfdwathe/rthtwkmmdeb" wnd, Sadat 18,50 €

Miwsterloinder Landschweinwickensteak (offene Stallhaltung)
mit einer Thymionkruste tberbacken dagw grimne Bohnen,

Rostkartoffeln und Salat 22,00 €
Schweineschnitzel mit Réstkauwtoffeln und Salat 17,00 €
Forelle ,,blaw” (gekocht) oder ,Millerin’ (gebraten)

mit gerl. Butter, Salgkauwtoffeln und Salat 22,00 €
Forelle gebraten mit Mandelbutter,

Salgkartoffelinv und Salat 23,00 €
Gekochtes Rindfleisch in westfillischer Zwiebelsauce

mit Salgkowtoffeln und Salat 21,00 €
Dessert

Westfilische Herrencreme 5,50 €
Vanilleeis mit wowrmer Schokoladensouice und Sahne 7,00 €
Beschwipste Friuchte mit Vanileeis und Sadune 8,50 €
Creme brilée von Kokosmilch mit frischewn Frichten 8,00 €
GriefSflamumerie auf Steveraner Zwetschgenkompott 8,00 €

Fuwr jede Umbestellung berechnen wir 0,50 €
Forelle filetieven 2,00 €
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Suppen:
Vegane Hokkaido Kiirbis-Kokossuppe

Kresserahmsuppe

Westfélische Hochzeitssuppe mit Einlage

Vorspeisen:

Weinbergschnecken ,,Burgunder Art” im Hauschen {iberbacken

Raucherlachs auf Reibekuchen mit Blattsalaten und Sauerrahm

Filoteigtortchen mit Kédse, Apfel, Walnuss gefiillt an Feigenchutney

Vegetarische Hauptgerichte:

Veganes Gratin von Hokaidokiirbis und Kartoffelgnocchi mit
Kiirbiskernen und Salat in Vinaigrette

Frische Pfifferlinge in Krauterrahmsauce
dazu gebratene Serviettenknoddel und Salat

Veganer Auflauf von Pilzen gefiillten Ravioli mit zweierlei Paprika,
Sonnenblumenkernen und Tomatensugo
dazu Salat in Vinaigrette

Blattsalate in Balsamico-Dressing mit gebratenen Pilzen,
Baguette und Butter

Hauptgang:

Schweineschnitzel mit Pfifferlingrahmsauce,
Pommes frites und Salat

Kalbsrahmragout mit Steinpilzen, hausgemachten Spatzle,
und gemischtem Salat

Gekochtes Rindfleisch in westfilischer Zwiebelsauce mit
Salzkartoffeln und Salat

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 0,50 €
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Zum Einpacken von Speisen, haben wir keine Moglichkeiten mehr (neue Gesetzgebung ,,Mehrwegverpackung®)
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Sauerbraten in Rosinensauce mit KartoffelkloBen, Apfelmus
und Salat 21,00 €

Miinsterlénder Landschweinriickensteak (aus offener Stallhaltung) mit
einer Rosmarinkruste liberbacken dazu griine Bohnen,
Rostkartoffeln und Salat 22,00 €

Schweinelendchen an Pflaumensauce mit Mandelbrokkoli,
Kroketten und Salat 23,50 €

Rumpsteak mit einer Pfefferkruste tiberbacken dazu
Rostkartoffeln und Salatteller 31,00 €

Rinderfiletspitzen in Pfifferlingrahmsauce mit
Spétzle und Salatteller 30,50 €

Rinderfiletsteak mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise,
Rostkartoffeln und Salat 32,50 €

Lammkarree mit Thymiansauce, Grillgemiise,
Rosmarinkartoffeln und Salat 34,50 €

Forelle ,,blau“ (gekocht)
oder ,,Miillerin Art“ (gebraten) mit zerlassener Butter,

Salzkartoffeln und Salat 22,00 €
Forelle filetiert 24,00 €

Forelle gebraten mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und Salat 23,00 €
Forelle filetiert 25,00 €

Gebratenes Zanderfilet auf Paprikagemiise

mit Krduterreis und Salat 24,50 €
Kleine Portion 21,50 €

Dessert:

Westfilische Herrencreme 5,50 €
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Sahne 7,00 €
Beschwipste Friichte mit Vanilleeis und Sahne 8,50 €
Creme briilée von Kokosmilch mit frischen Friichten 8,00 €
GrieBflammerie auf Steveraner Zwetschgenkompott 8,00 €

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 0,50 €

Zum Einpacken von Speisen, haben wir keine Moglichkeiten mehr (neue Gesetzgebung ,,Mehrwegverpackung*)




